
 

 
SECONDI PIATTI 

 
Selezione di pescato 

Ombrina con spinacino fresco alla citronette  
24,00 

 
Filetto  

Di vitello piemontese alla griglia, misticanza dell’orto 
 26,00  

 
Tagliata      

Ribeye con il suo fondo, patata mantecata al timo  
24,00 

 
Faraona 

Sfumata al Marsala, funghi cardoncelli    
18,00 

 
Insalata nizzarda 

Uova, tonno, acciughe, olive, patate, fagiolini    
14,00 

 
 

Contorni 
Patate 
Biete 

Purè alla Francese  
6,00 

 
 
 

BUSINESS LUNCH 
due piatti salati a scelta dello chef (acqua, caffè inclusi)  

25 
 

 
ANTIPASTI 

 
Sformatino 

 Flan di carote, vellutata di parmigiano, nocciole   
14,00  

Insalata di orata  
Servita con patate e olive 

16,00 
 

Vitello tonnato 
Alla nostra maniera   

 16,00 
 

Bruschette 
Pane in collaborazione con Tellia, pomodoro, stracciatella, acciughe  

 14,00 
 
 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto 
Carnaroli del vercellese, pesto, pomodorini confit e la loro riduzione  

 14,00 
 

Tagliolini   
Pasta artigianale, burro di Normandia, cardoncelli  

 16,00  
Candele 

Pasta secca di Gragnano al ragù di polpo   
16,00 

 
Agnolotto del plin   

 Ripieno di borragine mantecato con burro, erbette  
14,00 


