
 

 
Spaghetto   

 Aglio, olio, peperoncino e bottarga di muggine  
18,00 

 
SECONDI PIATTI 

 
Pollo e funghi 

Petto di pollo alla piastra sfumato al marsala e fughi  
16,00 

 
Selezione di pescato  

Selezione di pescato all’amo con contorno di stagione, 
chiedere al personale di sala la selezione     

 18,00 / 24,00  
 

Filetto      
Filetto di Manzo al pepe verde   

26,00 
 

La torinese  
Vitello in crosta di grissini rubatà e patate al forno  

18,00 
 

Insalata  
Di fagiolini, patate, olive e basilico dell’orto      

14,00 
 

Insalatona     
Pan di zucchero, misticanza, pomodorini, mozzarella, tonno, crostini di pane  

14,00 
 

BUSINESS LUNCH 
due piatti salati a scelta dello chef (acqua, caffè inclusi)  

25 
 

 
ANTIPASTI 

 
Bruschetta 

 Pomodoro arrosto, fior di latte, basilico e acciuga  
12,00  

Carpaccio  
Di manzo con salsa yogurt e anacardi  

16,00 
 

Vitello tonnato 
Alla nostra maniera   

 16,00 
 

Gambero   
Gambero boreale, melanzana e menta piperita           

 18,00 
 
 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto  
Carnaroli del vercellese sfumato all’Altalanga e capasanta della Normandia     

 24,00 
 

Tagliolini   
Pasta artigianale, olive, pomodoro Picadillo e merluzzo    

 16,00  
Maccheroni  

Zucchini e pistillo di zafferano 
14,00 

 
Tagliatella 

Con ragù di fassona piemontese  
14,00 

 


